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OBCHODNi NAZEV VYROBKU

(v souladu s etiketou u baleného
vyrobku)

TATINKOVY SPEKACKY

SOUTEZNi KATEGORIE
VYROBKU DLE METODIKY

1. Masné vyroby tepelné opracované

ZAKONNY NAZEV VYROBKU
DLE PLATNE LEGISLATIVY
(neexistuje-li, uvede se popisny
nazev nebo vzity nazev)

Masny vyrobek tepelné opracovany

SLOZENi VYROBKU

Uvést sestupné vSechny pouzité
suroviny v€. pridatnych latek viz
etiketa vyrobku.

U zakladnich surovin uréujicich
charakter vyrobku uvést
procentualni zastoupeni

a puvod v daném kraiji. Pokud
nepochazi surovina z daného
kraje, uvést jeji

fakticky plvod a zdlvodnéni této
skutecnosti.

X % BIO veprové maso * (Jihomoravsky kraj)

Nazev vyrobku musi byt identicky jako nazev
na etiketé vyrobku. V technické dokumentaci
se nazev uvede kapitalkami (velkym
pismem). Tento nazev je nasledné pfipadné
uveden na ocenéni Regionalni potravina.

Uvede se zakonny nazev vyrobku podle
vyhlasky €. 69/2016 Sb., neexistuje-li, uvede
se popisny nazev nebo vzity nazev.

X % BIO hovézi maso ** (Jihomoravsky kraj

X % veprové sadlo hibetni (Jihomoravsky kraj)
voda (Jihomoravsky kraj)

sal (CR)

smés kofeni (pepf, muskatovy ofech, esnek, paprika sladka) (C
vepFove stfivko (Jihomoravsky kraj)

* Plivod masa pouzitého pro vyrobu splfiuje pozadsyek na ptivod v Ceské
republice (narozeni, odchov i porazka Jihomoravsky Khsj) ve smyslu nafizeni
(EU) €. 1337/2013.

** PUvod masa pouzitého pro vyrobu splfiuje pozadavek na puvod
republice (narozeni, odchov i porazka Jihomoravsky kraj) ve smyslu na
(EU) ¢. 1760/2000.

Seznam slozek obsahuje v3echny slozky
potraviny sefazené sestupné podle
hmotnosti, stanovené v okamziku jejich
pouziti pfi vyrobé potraviny.

Pavod surovin uvedte nejlépe u vSech
slozek. V pfipadég, Ze surovina nepochazi z
Vaseho kraje, zdivodnéte, z jakého diavodu
nebylo mozné danou surovinu ve Vasem
kraji ziskat.

Pdavodem slozky je misto nebo zemé, kde
byla dana slozka vyrobena. Za puvod slozky
se nepovazuje misto, kde byla slozka
zakoupena (napf. mistni maloobchod).

POPIS NADSTANDARDNI
KVALITATIVNI
CHARAKTERISTIKY

(vztazeno k vyrobku, popr.
vyrobci)

Spekacky maji vysoky obsah masa v porovnani s b&Znou produkci. Vyrobek
splfiuje specifikaci pro Zaruéenou tradiéni specialitu. Spekacky jsou ruéné
narazené. Jednotlivé kusy jsou oddéleny vazanim a vyrabéné podle tradi¢ni
rodinné receptury jiZ od roku 1991. PouZité vepfové i hovézi maso pochazi
z mistniho bio chovu.

ZAKLADNIi KROKY
TECHNOLOGICKEHO
POSTUPU VYROBY

PFijem surovin — namleti — michani — pInéni do stfivek — tepelné opracovani
(min. 70 °C po dobu 10 min v jadfe vyrobku) — chlazeni — baleni — expedice

FYZIKALNi A CHEMICKE
POZADAVKY

Povinné uvedeni pouze u
masnych vyrobku (obsah soli

a tuku), mlécnych vyrobku (dle
druhu vyrobku podle vyhlasky
¢. 397/2016 Sb., napf. konkrétni
udaj o obsah tuku, tuk v susiné,
susina).

Obsah soli: x % \
Obsah tuku: x %

Dle platné legislativy.

Platnost od 16. 7. 2024

V pfipadé pouziti kofeni nebo smési kofeni
do 2 % neni nutné tuto slozku ve slozeni
rozepisovat a uvede se slovy "kofeni" nebo
"smés koreni". PFi pouziti nad 2 % je nutné
kofeni/smés kofeni rozepsat na jednotlivé
druhy kofeni. Nap¥. smés kofeni (mlety kmin,
pepf, oregano).

V pfipadé pouziti kofeniciho pfipravku - ve
sloZeni je zpravidla pouzita sUl, je nutné vzdy
rozepsat jednotlivé slozky ve sloZeni (bez
ohledu na pouzité mnozstvi). Napf. kofenici
pfipravek (sul, pepf, Cervena paprika, chilli).
Definice kofeni, smési kofeni a kofeniciho
pFipravku je uvedena ve vyhlasce ¢.
398/2016 Sh.

Zohledni se konkrétni technologicky postup
pro dany vyrobek.
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TYPY A VELIKOSTI BALENI
VYROBKU

(vCetné charakteristiky pouzitého
obalu)

Doplnéni formou prilohy:

U baleného vyrobku priloZit
srozumitelnou a Citelnou
etiketu vSech velikosti obald
nebo srozumitelny a Citelny
nahled vSech velikosti obald,
které jsou prihlaseny do
soutéze.

U nebaleného vyrobku prilozit
fotografii vyrobku.

Vakuové baleny vyrobek 4 ks (1 ks vazi 80 g).
\Volny prodej ve vlastni provozovné.

\

\

ZPUSOB DISTRIBUCE A
PODMINKY SKLADOVANI
VYROBKU

Vlastnim vozidlem ur€enym pro pfepravu potravin pfi teploté max. x °C.
Prodej v Feznictvi, na farmarskych trzich nebo v obchodech.

Pokud je vyrobek baleny, dolozZte etikety
v§ech velikosti obalu, u kterych zadate o
ocenéni. Tyto zde uvedené obaly bude mozné
nasledné pfipadné oznacit logem Regionalni
potravina.

U vratnych oball uvedte, jakym zpUsobem se
vraci - napt. "Obal vratny vyrobci.

SEZNAM MiST PRODEJE
VYROBKU

(vCetné uvedeni celé adresy
prodeje v€etné PSC, e-shopu
nebo podnikové prodejny)

Reznictvi Nozika, Zeleninova 45/3, 456 98 Zemé&délov
Farmarskeé trhy v Zemédélové, 456 98 (kazda sobota)

Obchod s potravinami Jabli¢ko, Ovocna 35/4, 456 98 Zemédélov
Farméaisky trh na Néplavce, (Praha 2), 128 00

Farméiské trhy Mlada Boleslav, Staroméstské namésti, 293 01

Uvedte nazvy a adresy prodejen (vCetné
PSC), kde je vyrobek uvadén na trh, véetné
napf. Vaseho e-shopu.

OBCHODNi JMENO ZADATELE
(PO) NEBO JMENO A PRIJMENI
ZADATELE (FO)

—

Ing. Jan Zemédélec
Zemédelclv raj

Uvedte obchodni jméno provozovatele i
bézné uzivany nazev provozovatele, jiny
nez uvedeny v Obchodnim rejstfiku, pokud
takovy nazev pouzivate.

Napf. Obchodni nazev provozovatele dle
Obchodniho rejstfiku: Ing. Jan Zemédélec
Bézné uzivany nazev provozovatele:
Zemédeélclv raj

V tomto pfipadé uvedete do kolonky oba
nazvy.

ZADATEL JE

(oznacéte jednu z mozZnosti)

Schvaélen a registrovan
u SVS

Registrovan u SVS Vyrobni ¢innost je

oznamena SZPI

O /{
/

Cislo je pridéleno SV pfi schvéleni a
registraci.

. . . /
SCHVALOVACI/REGISTRACNI | CZ 99999999 —
CISLO PODNIKU (uvedte schvalovaci (uvedte registracéni
(u potravin zivocisného plvodu) Cislo) Cislo)
KONTAKTNi OSOBA Jméno a pfijmeni Telefon E-mail
Jan Zemédélec 777 123 456 jan.zemedelec@fjz.cz

(pro Ucely pfipadné komunikace)

Ptiloha k ¢asti B:

U baleného vyrobku prilozit srozumitelnou a Citelnou etiketu vSech velikosti oballi nebo srozumitelny a &itelny nahled vdech velikosti obald, které jsou prihlaseny do soutéze.
U nebaleného vyrobku prilozit fotografii vyrobku.

Platnost od 16. 7. 2024




