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OBCHODNi NAZEV VYROBKU

(v souladu s etiketou u baleného
vyrobku)

HONZIKUV VETRNIK

—

Nazev vyrobku musi byt identicky jako nazev
na etiketé vyrobku. V technické dokumentaci
se nazev uvede kapitalkami (velkym pismem).
Tento nazev je nasledné pfipadné uveden na
ocenéni Regionalni potravina.

SOUTEZNi KATEGORIE
VYROBKU DLE METODIKY

6. Cukrarské vyrobky véetné cukrovinek

/

Zakonny nazev podle vyhlasky €. 397/2016
Sh., neexistuje-li, uvede se popisny nazev
nebo vzity nazev.

ZAKONNY NAZEV VYROBKU
DLE PLATNE LEGISLATIVY
(neexistuje-li, uvede se popisny
nazev nebo vzity nazev)

Cukrafsky vyrobek s naplni ostatni ——

SLOZENi VYROBKU

Uvést sestupné vSechny pouzité
suroviny v€. pridatnych latek viz
etiketa vyrobku.

U zakladnich surovin uréujicich
charakter vyrobku uvést
procentualni zastoupeni

a puvod v daném kraiji. Pokud
nepochazi surovina z daného
kraje, uvést jeji

fakticky plvod a zdlvodnéni této
skutecnosti.

X % smetana ke $lehani (Mlékarna Valasské Mezifici, kraj Viysogina), 7]
X % voda (Jihomoravsky kraj),

X % vajicka (Jihomoravsky kraj), ~
X % fondanova poleva (cukr, glukézovy sirup, voda) (CR),

X % hladka pSenicna mouka (Mlyn Pouzdfany, Jihomoravsky kraj),

X % Fepkovy olej (CR),

X % cukr krystal (Vrbatky, Olomoucky kraj),

X % pudinkova napln (mleko, pSenicny skrob, kukuficny Skrob, vanilka)
(CR),

X % maslo (Mlékarna OleSnice, Jihomoravsky kraj),

X % su$ené mléko (CR),

tuzemak (lih, rumové a vanilkové aroma, cukr, barvivo: E150a) (CR), -
sul (CR)

Smetana ke Slehani neni v Jihomoravském kraji vyrabéna, proto je
odebirana z kraje Vysoc€ina.

POPIS NADSTANDARDNI
KVALITATIVNI
CHARAKTERISTIKY

(vztazeno k vyrobku, popr.
vyrobci)

Honzikav vétrnik je vyrabén ru¢né v malé rodinné cukrarné

z odpalovaného tésta se zloutkovou Slehackou. Svij nazev dostal
podle jména jejiho vyrobce — Jana Zemédélce.

Do vyrobku je pouzivana vanilka a dale je pouzit vysoky podil vajec.

ZAKLADNIi KROKY
TECHNOLOGICKEHO
POSTUPU VYROBY

1. Vyroba odpalovaného tésta (odpalovani — chlazeni — vihéeni —
peceni — suseni)

2. Zloutkova $lehacgka (vaFeni — chlazeni — $lehani)
3. Karamel (paleni), karamelova Slehacka (Slehani)
4. Kompletace

5. Distribuce

/

FYZIKALNi A CHEMICKE
POZADAVKY

Povinné uvedeni pouze u
masnych vyrobku (obsah soli

a tuku), mlécnych vyrobku (dle
druhu vyrobku podle vyhlasky
€. 397/2016 Sb., napf. konkrétni
udaj o obsah tuku, tuk v susiné,
susina).

Dle platné legislativy.

Seznam slozek obsahuje vSechny slozky
potraviny sefazené sestupné podle hmotnosti,
stanovené v okamziku jejich pouziti pfi vyrobé
potraviny.

Pavod surovin uvedte nejlépe u v§ech slozek.
V pfipadé, ze surovina nepochazi z Vaseho
kraje, zdlivodnéte, z jakého dlivodu nebylo
mozné danou surovinu ve Vasem kraiji ziskat.

Pldvodem slozky je misto nebo zemé, kde byla
dana slozka vyrobena. Za plvod slozky se
nepovazuje misto, kde byla slozka zakoupena
(napf. mistni maloobchod).

»Tuzemak" je slozka slozena, je proto nutné
do zavorky vypsat jeho slozeni.

Zohledni se konkrétni technologicky postup
pro dany vyrobek.
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TYPY A VELIKOSTI BALENI
VYROBKU

(vCetné charakteristiky pouzitého
obalu)

Doplnéni formou prilohy:

U baleného vyrobku priloZit
srozumitelnou a Citelnou
etiketu vSech velikosti obald
nebo srozumitelny a Citelny
nahled vSech velikosti obald,
které jsou prihlaseny do
soutéze.

U nebaleného vyrobku prilozit
fotografii vyrobku.

Pultovy prodej, nebaleny, hmotnost 120 g

™~

Pokud je vyrobek baleny, dolozte etikety
vSech velikosti obald, u kterych zadate o
ocenéni. Tyto zde uvedené obaly bude mozné
nasledné pfipadné oznacit logem Regionalni
potravina.

U vratnych obal( uvedte, jakym zplisobem se
vraci - napf. "Obal vratny vyrobci".

ZPUSOB DISTRIBUCE A
PODMINKY SKLADOVANI
VYROBKU

Prodej ve vlastni pekarné a distribuce do obchodl a na farmarské trhy
vlastnim vozidlem uréenym pro pfepravu potravin. Teplota skladovani
a uvadéni na trh do x °C.

SEZNAM MiST PRODEJE
VYROBKU

(vCetné uvedeni celé adresy
prodeje v€etné PSC, e-shopu
nebo podnikové prodejny)

Pekarna Jana Zemédélce, Zeleninova 45/3, 456 98 Zemédélov

Farmarské trhy v Zemédélove, 456 98 (kazda sobota)
Obchod s potravinami Jabli¢ko, Ovocna 35/4, 456 98 Zemédélov
Farmarsky trh na Naplavce, (Praha 2), 128 00

Farmarské trhy Mlada Boleslav, Staroméstské namésti, 293 01

/

Uvedte nazvy a adresy prodejen (vCetné
PSC), kde je vyrobek uvadén na trh, véetné
napf. Vaseho e-shopu.

OBCHODNi JMENO ZADATELE
(PO) NEBO JMENO A PRIJMENI
ZADATELE (FO)

Ing. Jan Zemé&délec -

Zemédeélclv raj

ZADATEL JE

(oznacéte jednu z mozZnosti)

Schvaélen a registrovan
u SVS

Registrovan u SVS Vyrobni €innost je

oznamena SZPI

O (]

SCHVALOVACI/REGISTRACNI
CiSLO PODNIKU

(u potravin zivociSného puvodu)

KONTAKTNi OSOBA
(pro Ucely pfipadné komunikace)

E-mail
jan.zemedelec@fjz.cz

Telefon
777 123 456

Jméno a pfijmeni
Jan Zemédélec

Uvedte obchodni jméno provozovatele i
bézné uzivany nazev provozovatele, jiny
nez uvedeny v Obchodnim rejstfiku, pokud
takovy nazev pouzivate.

Napft. Obchodni nazev provozovatele dle
Obchodniho rejstfiku: Ing. Jan Zemédélec
BéZné uzivany nazev provozovatele:
Zemédélclv raj

V tomto pfipadé uvedete do kolonky oba
nazvy.

Ptiloha k ¢asti B:

U baleného vyrobku prilozit srozumitelnou a Citelnou etiketu vSech velikosti oballi nebo srozumitelny a &itelny nahled vdech velikosti obald, které jsou prihlaseny do soutéze.
U nebaleného vyrobku prilozit fotografii vyrobku
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